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        ประกันรถยนต์ 3+ และเหตุผลที่ทำให้เป็นตัวเลือกอันดับแรกของคุณ

    
      เมื่อคุณเสียหลักประกันรถยนต์โดยไม่มีคู่กรณีที่รับผิดชอบ คุณอาจต้องเสียเงินในการซ่อมแซมรถยนต์ของคุณเอง แต่หากคุณมีประกันรถยนต์ 3+ คุณจะได้รับความคุ้มครองที่ดีกว่าและไม่ต้องกังวลเรื่องค่าใช้จ่ายในการซ่อมแซม 1. การปกป้องทรัพย์สิน การมีประกันรถยนต์ 3+ ช่วยให้คุณได้รับการคุ้มครองทรัพย์สินของคุณในกรณีที่เกิดเหตุฉุกเฉิน เช่น การชนกับรถยนต์อื่น การกระแทกข้างหน้า หรือการเสียหลักประกันรถยนต์โดยไม่มีคู่กรณีที่รับผิดชอบ และการประกันรถยนต์…    
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        แนะนำหม้อไฟฟ้าอเนกประสงค์ เหมาะกับคนอยู่หอ

    
      ในปัจจุบันนี้การทำอาหารนั้นเป็นเรื่องที่ง่ายมากๆ ไม่ต้องมีเครื่องครัวอะไรให้ยุ่งยาก มีเพียงหม้อไฟฟ้าสักใบก็สามารถทำอาหารได้หลากหลายมากๆ ซึ่งในปัจจุบันก็มีหม้อไฟฟ้ามากมายให้เลือก และที่ได้รับความนิยมอย่างมาก คือหม้อไฟฟ้ามินิ ที่น่ารัก เล็กๆ จักวางตรงไหนก็ได้ไม่เปลืองพื้นที่ วันนี้เราจึงได้รวบรวมหม้อไฟฟ้าอเนกประสงค์เหมาะกับคนอยู่หอมาฝากกันเลย  LocknLock EJP341 ที่เป็นหม้อสุกี้แบบแบ่งช่อง ทำให้คุณสามารถอิ่มอร่อยกับน้ำซุปได้ถึง 2…    
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        เผยเคล็ดลับ วิธีการถนอมอาหารประเภทผลไม้ ให้เก็บไว้ทานได้นานมากขึ้น

    
      การถนอมอาหาร ถือว่าเป็นวิธีการหนึ่งที่ช่วยให้สามารถเก็บรักษาอาหารให้อยู่ไปได้ในระยะเวลาที่นานมากขึ้น โดยหากว่าเก็บรักษาเอาไว้ตามธรรมชาติ ก็อาจจะทำให้อาหารเน่าเสียได้ง่าย และในที่สุดก็ต้องทิ้ง การถนอมอาหารจึงเป็นสิ่งที่ช่วยได้มากที่สุด ซึ่งการถนอมอาหารด้วยการแปรรูป จะช่วยทำให้อาหารมีรูปลักษณ์ รสชาติ และกลิ่นที่เปลี่ยนแปลงไป แต่สารอาหารที่ได้รับก็ยังเท่าเดิม แต่นอกจากการแปรรูปแล้วการถนอมอาหารสดไว้ผ่านการแช่ตู้เย็นก็สามารถทำได้เช่นกัน เพียงแค่จะต้องรู้วิธีเก็บที่ถูกต้องเท่านั้นเอง ซึ่งวิธีการเก็บรักษาผลไม้เองก็เช่นกันที่จะต้องทำให้ถูกต้อง แล้วต้องทำอย่างไรบ้างนั้น…    
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        เผยเคล็ดลับ การละลายน้ำแข็งเนื้อสัตว์ง่าย ๆ ให้ละลายเร็วขึ้น และไม่เสียรสชาติ

    
      อย่างที่เรารู้กันดีว่า การจะเก็บรักษาอาหารสดจำพวกเนื้อสัตว์ให้สามารถใช้ได้นาน ๆ นั้น ก็ต้องทำการแช่งแข็งเอาไว้จะช่วยยืดอายุของเนื้อสัตว์ได้นานมากที่สุด แต่ครั้นเวลาจะเอามาทำอาหารสักครั้งหนึ่ง ก็ต้องรอให้เนื้อสัตว์ละลายก่อน ซึ่งแน่นอนว่าช่วงเวลาที่หิวมาก ๆ แล้วถ้าต้องรออะไรแบบนี้ก็คงจะเกิดอาหารโมโหหิวกันบ้าง ในบทความนี้จึงอยากจะมาแชร์ทริกง่าย ๆ ในการที่จะช่วยละลายน้ำแข็งจากเนื้อสัตว์ได้ไวขึ้น และไม่ทำให้เนื้อสัตว์เสียรสชาติด้วย จะทำได้อย่างไรบ้างนั้น…    
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        รวมวิธีการเก็บรักษาอาหารประเภทเนื้อสัตว์

    
      การอาหาร ไม่ว่าจะเมนูไหนก็ตาม จำเป็นที่จะต้องใช้วัตถุดิบสดทั้งนั้น แต่การซื้ออาหารสดมาส่วนใหญ่แล้วก็จะมีเนื้อสัตว์หลงเหลืออยู่อีก เหล่าคุณแม่บ้าน พ่อบ้านทั้งหลายจึงใช้วิธีแช่ในตู้เย็นเอาไว้เฉย ๆ เพราะคิดว่าอย่างไรแล้วอาหารสดก็ยังอยู่ได้ เนื่องจากโดนความเย็นอยู่ตลอด ความเป็นจริงแล้วคือ แม้อาหารสดจะถูกแช่เย็นเอาไว้แต่ก็ไม่ได้หมายความว่าจะเน่าเสียไม่ได้ จึงทำให้จำเป็นต้องรู้วิธีการเก็บที่ถูกต้อง เพื่อรักษาสภาพของอาหารเอาไว้ได้นานที่สุด และไม่เสียไปก่อนที่จะนำมาทำอาหาร โดยเฉพาะเนื้อสัตว์ที่ต้องเก็บรักษาให้ดี…    
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FIND US

3208 Phetchaburi Rd., Huai Khwang, Bangkok
View Map ->
Tel.: +66 2 314-5137
info@restaurantbellevue.com
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